SACHERTORTE

ALDOC

Meengde i Kg

Ingredienser

Glasurmasse
1,000
ca. 0,220
0,400

Wiener Fondant
Vand

Kuvertire (flydende)
(Lunes til40-50 C.)

Meengde i Kg|Ingredienser
1,000|Wiener Sacher
0,500|4g
0,200(Vand
0,350|Smar (flydende)
0,250(Kuvertiire (flydende)

2,300 kg|Dejveegt i alt
Fremgangsmade:
Raretid: 2-4 minutter
Bagetemp.: 170 - 190 grader
Bagetid ca. 40 - 45 minutter

1,620 kg

Kuvertire

/g, vand, flydende smgr og Wiener Sacher blandes, derefter tilseettes
den lunede kuvertiire og rgres i 3 minutter. Massen haldes
i 2 lagkageringe (diameter 26 cm, hgjde ca. 5 cm) og fordeles

jeevnt. Bages med abent spjzeld. Vendes og afkgles.

Kagerne deles i midten og leegges sammen med aprikosmarmelade

Efter afkgling aprikoteres og glaseres med den lunede Kuvertireglasurmasse.
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